
A chi di dovere,

Ho trascorso l'ultima vendemmia come Enologist nella Napa Valley, California. In precedenza ho lavorato per
un anno e mezzo come ricercatore presso il Dipartimento di Scienze Agrarie, Forestali e Alimentari
dell'Università di Torino. Ora penso che siagiunto il momento di fare un ulteriore passo avanti dando stabilità
allmia avventura internazionale.

Il mio percorso universitario, pur essendo iniziato nella facoltà di chimica, è stato fortemente influenzato dal
richiamo delle Langhe, che mi hanno circondato fin da piccolo; già da bambino trascorrevo le vacanze estive
nella cantina del fratello di mia nonna a Serralunga d'Alba e il ricordo di quei giorni è rimasto con me fino ad
oggi. Dopo l'esperienza in chimica, quindi, mi sono poi laureato in viticoltura ed enologia, collezionando nel
frattempo diverse esperienze lavorative, soprattutto in cantina, che è il luogo dove sono tornato a lavorare
e dove voglio sviluppare la mia carriera.

La mia esperienza professionale mi ha permesso di lavorare a stretto contatto con professionisti con
background diversi, a partire dalla gestione della cantina fino al campo del telerilevamento. Fin dall'inizio
sono sempre stato coinvolto nel processo decisionale della gestione della produzione: discutendo e
scegliendo diversi protocolli di produzione durante la mia esperienza di vinificazione, guidando un piccolo
team durante la vendemmia e i lavori di cantina post-vendemmia ed infine, sono stato direttamente
responsabile dell'impostazione di diversi progetti e dei loro piani sperimentali mentre lavoravo come
ricercatore. I miei incarichi comprendevano anche il mantenimento dei contatti con tutti i partner dei
progetti in cui ero coinvolto e il coordinamento dei compiti di ciascuno di essi. Il mio lavoro in università
riguardava l'applicazione di droni e satelliti per la viticoltura di precisione, in particolare per quanto riguarda
le mappe di prescrizione e l'identificazione di aree non omogenee nei vigneti. Inoltre, ho lavorato anche
all'applicazione di modelli fitosanitari per la difesa dalle principali malattie viticole (Peronospora e Oidio).

Nella mia ultima posizione ho gestito il laboratorio interno dell'azienda e le analisi, nonché il tracciamento
dei dati e le relazioni con il laboratorio esternio. Utilizzavo quotidianamente FOSS e spettrofotometro, oltre a
rifrattometro e turbidimetro. Ho partecipato a degustazioni con il winemaker ed il suo assistente,
discutendo degli sviluppi della vinificazione e della qualità dei lotti. Dopo la vendemmia mi sono occupato
delle prove di taglio e blend oltre a quelle dedite all'affinamento come chiarifiche ed aggiunte. In vigna mi
sono occupato di fertilità, stima della resa, maturazione zuccherina e polifenolica.

Sono alla ricerca di una posizione che possa rappresentare una sfida per me stesso: un lavoro che promuova
la formazione continua e il miglioramento costante, non cerco semplicemente di lavorare per un'azienda, ma
un luogo con cui poter crescere, dando e ricevendo allo stesso tempo.

Pertanto, ritengo che la vostra azienda rappresenti per me un'opportunità di svolta per la mia carriera.
Sarei lieto di discutere ulteriormente con voi e di darvi maggiori informazioni sul mio profilo, sulla mia
esperienza e sulle mie aspettative per il futuro. 

Cordiali saluti, 
Marco Prandi 
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